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i 8.1
{ HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
| GASTRONOMIA NUTRICIONAL :
GRUPO 1161 i PERIODO 20241
 LUNES  MARTES MIERCOLES . JUEVES . VIERNES  SABADO T
HORARIO ASIGNATURA  HRS.  ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA HRS, | ASIGNATURA | HRS,  ASIGNATURA HRS. = ASIGNATURA HES.
7:00 - 8:00 HIGIENE Y SANIDAD DE INGLES | INGLES | TECNICAS CULINARIAS INGLES | 1
ALIMENTOS
8:00-9:00 HIGIENE Y SANIDAD DE 2 INGLES | 2 INGLES | 2 TECNICAS CULINARIAS INFRAESTRUCTURA Y
ALIMENTOS L] ¥ EGDEAMIENTO I L Bl s e
9:00 - 10:00 INFRAESTRUCTURA Y FUNDAMENTOS DE HIGIENE Y SANIDAD EN TECNICAS CULINARIAS INFRAESTRUCTURAY 12
'EQUIPAMIENTO ; GASTRONOMIA LOS ALIMENTOS [EQUIPAMIENTO MY
10:00 - 11:00 vam>mmﬂmcoqcx>< 2 FUNDAMENTOS DE 2 HIGIENE Y SANIDADEN 2 ECNICAS CULINARIAS 4 [EXPRESIONORALY 1
IEQUIPAMIENTO GASTRONOMIA LOS ALIMENTOS i [ESCRITA
11:00 - 12:00 IPRODUCTOS DE TECNICAS CULINARIAS [FUNDAMENTOS DE PRODUCTOS CE ORIGEN|1 PROCESOS CONTABLES
IORIGEN ANIMAL Y GASTRONOMIA ANIMAL Y VEGETAL Y ADMINISTRATIVOS
! VEGETAL i ! d
12:00 - 13:00 IPRODUCTOS DE TECNICAS CULINARIAS 12 FUNDAMENTOS DE 2 |EXPRESION ORALY PROCESOS CONTABLES
ORIGEN ANIMAL Y GASTRONOMIA ESCRITA Y ADMINISTRATIVOS
VEGETAL !
13:00 - 14:00 PRODUCTOS DE 3 PROCESOS CONTABLES 'Y |EXPRESION ORAL Y PROCESOS CONTABLES 13 !
mx.mmz ANIMAL Y ADMINISTRATIVOS mmmom:.» Y ADMINISTRATIVOS
EGETAL e ol {
14:00 - 15:00 'EXPRESION ORAL Y PROCESOS CONTABLES Y 2 [EXPRESION ORALY 3 TUTORIA 1
[ESCRITA ADMINISTRATIVOS [ESCRITA
i
15:00 - 16:00 |EXPRESION ORAL Y N 7 T g AR i e e e O ¥
[ESCRITA .
16:00 - 17:00 b ]
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00 ; oS [
19:00 - 20:00 | K
20:00- 21;00 i 34 -
2100~ 22:00 P MRS SREE (b S 0AR T ORI KO SISV, 17 052 S G DS PR Y
7 8 8 8 8 0
e T T
MATERIA w HORAS | PROFESOR
e | Tectls |Préctica | Total | SO O e L
HIGIENE Y SANIDAD DE ALIMENTOS 2 2 4 ?:praammanwmaamxsume
FUNDAMENTOS DE GASTRONOMIA 2 2 4 Mtra, Mayra Verénica Zenteno Granados
TECNICAS CULINARIAS 3 3 6 lLcda. Juana Guadalupe Delgado Bustos 4
INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO 2 2 4 |bra, Lidia Calla Mata Lara
[PROCESOS CONTABLES Y >9<=z_m4m>d<0m 2.5 2.5 §___Mira, Marfa Inés Vallecillo Sanchez
[EXPRESION ORAL Y ESCRITA 3 3 6 _lcda.DianaleuraBaweraGercla
[PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL ¥ VEGETAL 2 > 4 licta luz Adiana Claudis Gomes
e |25 | 25 | 5 Leda. SoniaHuerta Gonzélez .
i
TUTORIA o 1 0 1 Mtra. Laura Grecia Flores Acosta

NOTAS: 2
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b (9001:2015)
M 8.1
{
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
1 i E
GASTRONOMIA NUTRICIONAL ‘ ;
GRUPO 1162 PERDDO 20241
o ‘ LUNES T yaRTES 1 mercoles i JUElES  VIERNE: ~ sABADO
HORARIO ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA HRS, ASIGNATURA | HRS,| ASIGNATURA = HRS,  ASIGNATURA | HRS. ASIGNATURA | HRS.
7:00 - 8:00 TECNICAS CULINARIAS| INGLES | INGLES |
8:00- 2,00 TECNICAS CULINARIAS| INGLES | EXPRESION ORAL Y INGLES | 2
ESCRITA
9:00-10:00 TECNICAS CULINARIAS INFRESTRUCTURA Y INGLES | 3 [EXPRESION ORALY 2 HIGIENE Y SANIDAY EN
,moc_Eg_mza e o __[ESCRITA LOS ALIMENTOS o
10:00 - 11:00 TECNICAS CULINARIAS /A INFRESTRUCTURAY 2 INFRESTRUCTURA Y IFUNDAMENTOS DE , HIGIENE Y SANIDAY EN ™ 2
|EQUIPAMIENTO [EQUIPAMIENTO [GASTRONOMIA LOS ALIMENTOS L Dbty A g
11:00- 12:00 HIGIENE ¥ SANIDAD [TECNICAS CULINARIAS |1 IINFRESTRUCTURA Y 2 [FUNDAMENTOS DE 2 [EXPRESION ORALY
EN LOS ALIMENTOS - ___EQUIPAMIENTO [GASTRONOMIA [ESCRITA
12:00- 13,00 IHIGIENE ¥ SANIDAD 2 PROCESOS CONTABLES PRODUCTOS DE ORIGEN [EXPRESION ORAL Y [EXPRESION ORALY 2
_ [ENLOS ALIMENTOS 'Y ADMINISTRATIVOS ANIMAL Y VEGETAL [ESCRITA |ESCRITA
13:00 - 14:00 FUNDAMENTOS DE PROCESOS CONTABLES PRODUCTOS DE ORIGEN menxmmaz ORALY 2 PRODUCTOS DE GRIGEN!1
GASTRONOMIA Y ADMINISTRATIVOS ANIMAL Y VEGETAL ___[ESCRITA _ANIMAL Y VEGETA
14:00 - 15:00 FUNDAMENTOS DE 2 PROCESOS CONTABLES PRODUCTOS DE ORIGEN 3 TTUTORIA 1 TECNICAS CULINAIAS |1
GASTRONOMIA Y ADMINISTRATIVOS ANIMAL Y VEGETAL ,
16:00 - 18:00 T " IPROCESOS CONTABLES 4 PROCESOS CONTABLES Y 1 i e -
Y ADMINISTRATIVOS ADMINISTRATIVOS o
16:00 - 17:00 |
17:00-18:00 i
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
120:00 - 21:00 ]
121:00 -22:00 ,
3 2 - i 5 7 8 ¢}
MATERE HORAS PROFESOR
hyl i e Teoria | Préctica Total Pk
HIGIENE Y SANIDAD DE ALIMENTOS g 2 2 4__Miro. Rafael Pérez Bedolia
P EAMENTON BE B R IRONEVA CAB P IS A S L 4___ Mira. Mayra Verénica Zenteno Granados it
ECHIGAS CULINARDS 3 | 3 | 6 Loda LuzActana ClaudioGémez :
INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO 2 s 4 Dra. Lidlscella Mata Lara
PROCESOS CONTABLES Y ADMINISTRATIVOS 25 25 G @mm_.@mﬁ.‘m.‘_mmw_m«m_,mm__o Strchez
[EXPRESION ORAL Y ESCRITA 3 3 6 Leda, Alejandra Moreno Garcia
[PRODUCTOS DE ORIGEN ANIVAL ¥ VEGETAL ) 2 e 4 Loda, Blanca Rebeca Montes Pérez
INGLES ] 25 25 5 Hernéndez Alba
TUTORIA 4 0 | 4 |lcda LuzAdriana Claudio Gémez
AULA:

NOTAS:
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SGI i Codigo:
? " Revision: 0 , m :
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g SISTEMA DE GESTION INTEGRADO Requerimiento 1SO
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8.1 !
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
GASTRONOMIA NUTRICIONAL ) ; |
GRUPO 1261 PERIODO 20241
- . lUNES - MARTES MIERCOLES . JUEVES :  VIERNES o SABADO .
HORARIO ASIGNATURA HRS, ASIGNATURA HRS, ASIGNATURA  HRS.  ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA  HRS. ASIGNATURA HRS.
7:00 - 8:00 GARDE MANGER GARDE MANGER GASTRONOMIA MEXICANA ARTE Y ESTETICA TUTORIA 1
ik CULINARIA
8:00-9:00 GARDE MANGER 2 GARDE MANGER 2 GASTRONOMIA MEXICANA wa.m Y ESTETICA INGLES 1|
ULINARIA
9:00 - 10:00 COMPOSICION FISICO COMPOSICION FISICO GASTRONOMIA MEXICANA ARTE Y ESTETICA 3 INGLESTI
QUIMICA DE LOS QUIMICA DE LOS CULINARIA
ALIMENTOS ALIMENTOS ]
10:00 - 11:00 COMPOSICION FISICO 2 COMPOSICION FISICO 2 GASTRONOMIA MEXICANA 4 CULTURA 1 INGLES Il i3
QUIMICA DE LOS QUIMICA DE LOS GASTRONOMICA
ALIMENTOS ) ALIMENTOS
14:00 - 12:00 ADMINISTRACION DEL ARTE Y ESTETICA 1 INGLES i CALIDAD EN LA 1 CALIDAD EN LA
ABASTECIMIENTO CULINARIA PRODUCION Y EL PRODUGION Y EL
| SERVICIO 2 SERUBIDI P D R .
12:00 - 13:00 ADMINISTRACION DEL 2 CULTURA 1 INGLES Il 2 ADMINISTRACION DEL {CALIDAD EN LA 2
ABASTECIMIENTO GASTRONOMICA ABASTECIMIENTO PRODUCION Y EL
; MEXICANA ISERVICIO
13:00 - 14:00 GASTRONOMIA CALIDAD EN LA 1 CULTURA ADMINISTRACION DEL 2
MEXICANA PRODUCION Y EL IGASTRONOMICA ABASTECIMIENTO
SERVICIO i
14:00 - 45:00 GASTRONOMIA 2 CULTURA 2
MEXICANA GASTRONOMICA
16:00 - 16:00 |
16:00-17:00 | e e
17:00 ~ 18:00 o3
18:00 - 19:00
st el ey, MESSHECENCanEres SO TR GNTIER e S E ks
20:00 - 24:00 i
21:00 - 22:00 , |
8 7 8 7 5
MATERIA HORAS PROFESOR 0
il q.aoa.m: .A,m Préctica Totai g
COMPOSICION FISICO QUIMICA DE LOS ALIMENTOS 2 5 4 Mio, Refasl Pérez Bedolla
CULTURA GASTRONOMICA MEXICANA 2 _ LedaLuzAdriana Claudio Gémez e
[BASTRONOMIA MEXICANA 3 _ 6 Leda, Juana Guadalupe Delgado Bustos |
ARTE Y ESTETICA CULINARIA 2 |4 lcos Deldpaticavergss ] |
ADMINISTRACION DEL ABASTECIMIENTO 2 ) {q@. Maria Inés Vallecillo Sanchez
CALIDAD EN LA PRODUGION Y EL SERVICIO 5 Mtro, Jorge Heméndez Montisl ] |
o B NANGER 2 |4 Mira. Mayra Verénica Zenteno Granados |
INGLES § 25 5 Lcda. Sonla Huerta Gonzélez
TUTORIA 1 0 1 Leda. Dalid Patricia Vargas
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Codigo:

? e Revision: 0
; N FOR-SA-03-B
) e
_« { SISTEMA DE GESTION INTEGRADO Requerimiento ISO 7
| (9001:2015) ;
m 8.1
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
GASTRONOMIA NUTRICIONAL b |
GRUPO 1262 PERIODO 20241
e : LUNES MARTES  MIERCOLES JUEVES i  VIERNES . SABADD
HORARIO ASIGNATURA | HRS.  ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA | HRS.  ASIGNATURA RS, ASIGNATURA | HRS,
o e sl i .
8:00-9:00 f
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00 )
11:00 - 12:00 COMPOSICION FISICO 1 COMPOSICION FISICO COMPOSICION FISICO 1 TUTORIA
QUIMICA DE LOS QUIMICA DE LOS i QUIMICA DE LOS |
ALIMENTOS ALIMENTOS | ALIMENTOS
12:00 - 13:00 INGLES I ARTE Y ESTETICA COMPOSICION FISICO 2 CULTURA
CULINARIA QUIMICA DE LOS * GASTRONOMICA
| ALIMENTOS | |
13:00 - 14:00 INGLES I 2 ARTE Y ESTETICA INGLES Il ARTE Y ESTETICA 1 CULTURA
[CULINARIA i CULINARIA GASTRONOMICA AR T
14:00 - 15:00 CULTURA 1 ARTE Y ESTETICA 3 INGLES I 2 ADMINISTRACION DEL |1 ADMINISTRACION DEL
GASTRONOMICA CULINARIA : ABASTECIMIENTO ABASTECIMIENTO
4500 - 16:00 ADMINISTRACION DEL INGLES I 1 GARDE MANGER CALIDAD EN LA 1 GARDE MANGER
ABASTECIMIENTO _ PRODUCCION Y EL
SERVICIO
16:00 - 17:00 ADMINISTRACION DEL 2 GASTRONOMIA GARDE MANGER 2 CULTURA 1 GARDE MANGER
ABASTECIMIENTO MEXICANA Lo GASTRONOMICA
17:00 - 18:00 ICALIDAD EN LA 1 GASTRONOMIA CALIDAD EN LA i CALIDAD EN LA
[PRODUCCION Y EL MEXICANA PRODUCGION v EL { PRODUCCION Y EL
ISERVICIO SERVICIO , SERVICIO
48,00 - 16:00 GASTRONOMIA GASTRONOMIA
MEXICANA MEXICANA —
49,00 - 20:00 |GASTRONOMIA 2 GASTRONOMIA 4
WSy ngx_,n»z»é o IMEXICANA 7 b - LT ¢ #
20:00 - 21:00 3 | i S i
12400 - 22:00 hrie m TR i
8 9 7 5 7 0
ih(ﬂmm_ " HORAS PROFESOR )
Teoria Practica Total
COMPOSICION FISICO QUIMICA DE LOS ALIMENTOS 2 2 4 Mtra. Laura Grecia Flores Acosta
CULTURA GASTRONOMICA MEXICANA 2 2 4
GASTRONOMIA MEXICANA 3 3 8
ARTE Y ESTETICA CULINARIA o 2 2 4 . y
ADMINISTRACION DEL ABASTECIMIENTO 2 2 4 nés Vallecillo Sanchez
CALIDAD EN LA PRODUCCION Y EN EL SERVICIO e 2 2 d f:o. Jorge Hernandez Montie!
GARDE MANGER 2 2.1 4 ﬂ_..mn,m. Luz Adriana Claudio Gémez.
INGLES 1l 2.5 2,5 5 Dra. Yazmin Mufioz Martinez
TUTORIA LR 0 1 Mtra. Laura Grecia Flores Acosta

[
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SGi 71 |Codigo:
g Revision: 0 , 9
J\ 4 FOR-SA-03-B
SISTEMA DE GESTION INTEGRADO Requerimiento 1SO }
(9001:2015) .
8.1 ]
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1263 PERIODO 2024-1
e e L VIERNES :
HORARIO | ASIGNATURA  HRS.  ASIGNATURA | HRS, | ASIGNATURA | HRS.
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00 i s
©:00 - 10:00
10:00 - 11:00
11:00 - 12:00 CULTURA 1 TUTORIA 1 ADMINISTRACION DEL 1 CULTURA 1
GASTRONOMICA ABASTECIMENTO GASTRONOMICA .
12:00 - 13:00 CALIDAD EN LA 1 COMPOSICION FISICO CULTURA COMPOSICION FISICO ARTE Y ESTETICA
PRODUCCION Y QUIMICA DE LOS GASTRONOMICA QUIMICA DE LOS CULINARIA
SERVICIO ALIMENTOS MEXICANA ALIMENTOS
13:00 - 14:00 'ADMINISTRACION DEL COMPOSICION FISICO 2 CULTURA 2 COMPOSICIONFISICO 2 ARTE Y ESTETICA
ABASTECIMIENTO QUIMICA DE LOS GASTRONOMICA QUIMICA DE LO8 CULINARIA
; ALIMENTOS MEXICANA i ALIMENTOS
14:00 - 15:00 ADMINISTRACION DEL 12 INGLES I 1 CALIDAD EN LA 1 ARTE Y ESTETICA 1 ARTE Y ESTETICA 3
ABASTECIMIENTO PRODUCCION Y EN EL CULINARIA CULINARIA
’ . SERVICIO
15:00 - 16:00 INGLES I GARDE MANGER ?m_.mm i ADMINISTRACION DEL 11 GASTRONOMIA
ABASTECIMIENTO MEXICANA
16:00 - 17:00 INGLES I 2 GARDEMANGER 2 ﬁzmrmm I 2 GASTRONOMIA
MEXICANA
17:00-18:00 | CALIDAD EN LA 1 GARDE MANGER CALIDAD EN LA 1 GASTRONOMIA
PRODUCCION Y EL PRODUCGION Y EN EL MEXICANA
ISERVICIO SERVICIO
18:00 - 19:00 GARDE MANGER 2 GASTRONOMIA
p MEXICANA
19:00 - 20:00 GASTRONOMIA MEXICANA /1 GASTRONOMIA 5
IMEXICANA
2000 - 21:00 ! oy )
24,00 - 22:00 | m i
& 1 8 8 8 0
MATERIA HORAS PROFESOR 0
Teoria | Préctica Total
COMPOSICION FISICO QUIMICA DE LOS ALIMENTOS 2 2 4 Mira, Laura Grecla Flores Acosta
CULTURA GASTRONOMICA MEXICANA 2 2 4
GASTRONOMIA MEXICANA 3 3 6 Leda. Blanca Rebeca Montes Pérez
ARTE Y ESTETICA CULINARIA 2 2 )
ADMINISTRACION DEL ABASTECIMIENTO 2 2 4 Mira, Maria Inés Vallecillo Sanchez
CALIDAD EN LA PRODUCCION Y EN EL SERVICIO 2 2 4 M. Jorge Hernandez Montiel b
GARDE MANGER 2 2 3 leda, Luz Adriana Claudio Gémez.
INGLES | 2.5 2.5 5 Dra. Yazmin Mufioz Martinez
TUTORIA 1 0 1 Lcda, Luz Adriana Claudio Gémez
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SISTEMA DE GESTION INTEGRADO

Codigo:

Revision: 0

FOR-SA-03-B

Requerimiento 1SO

(8001:2015)

8.1

HORARIO LICENCIATURA

GASTRONOMIA NUTRICIONAL

Fecha: 06/07/2023

GRUPO

1361

PERIODO

2024-1

[ : ‘ MIERGOLES e e
ASIGNATURA HRS.  AS| HRS. | TURA | MRS, | ASIGNATURA HRS.
.za_,mm i m>9.mozo§ o>m4mozog_> CONSERVAGION Y
REGIONAL MEXICANA ESPANOLA MANTENIMIENTO DE Sm
i ALIMENTOS
8:00-9:00 INGLES i 2 GASTRONOMIA M.m»m._.xozog; CONSERVACION Y ECONOMIA 1
REGIONAL MEXICANA mm_fzoE MANTENIMIENTO DE LOS|
ALIMENTOS i
9:00 - 10:00 CONSERVACION Y GASTRONOMIA ”@,m._,mozog_» CONSERVACION Y ; MIXOLOGIA
MANTENIMIENTO DE REGIONAL MEXICANA ESPANOLA MANTENIMIENTO DE LOS
LOS ALIMENTOS _ ALIMENTOS
10:00- 11:00 CONSERVACION Y GASTRONOMIA Mgmqmozoz.» 4 GASTRONOMIA MIXOLOGIA
MANTENIMIENTO DE REGIONAL MEXICANA mmu»zoi REGIONAL MEXICANA
LOS ALIMENTOS e
41:00 - 12:00 CONSERVACION Y 3 INGLES il w_‘om“mjo\, Y CADENA DE GASTRONOMIA 7] MIXOLOGIA 3
MANTENIMIENTO DE SUMINISTROS REGIONAL MEXICANA
LOS ALIMENTOS | g
12:00 - 13:00 INGLES i FUNDAMENTOS DE iLOGISTICA Y CADENA DE 2 GASTRONOMIA INGLES 11] 1
MARKETING ISUMINISTROS ESPANOLA |
43:00 - 14:00 LOGISTICA Y CADENA FUNDAMENTOS DE FUNDAMENTOS DE IGASTRONOMIA 2 mmoozogs
IDE SUMINISTROS MARKETING MARKETING [ESPANOLA i
14:00 - 15:00 LOGISTICA Y CADENA TUTORIA FUNDAMENTOS DE 2 [ECONOMIA 1 ECONOMIA 2
DE SUMINISTROS MARKETING
15:00 - 16:00
16:00 - 17:00 .
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00 i
8 8 8 8 7 6
MATERIA HORAS PROFESOR 0
e B Lo BN T LR (RN B
CONSERVACION Y MANTENIMIENTO DE LOS ALIMENTOS 3 3 ra. Laura Gredia FloresAcosta
GASTRONOMIA REGIONAL MEXICANA 3 3 . Leda, Dalld Patricia Vargas
GASTRONOMIA ESPANOLA 3 3 Mtra, Karen Espltia Hernédndez !
FUNDAMENTOS DE MARKETING 2 2
LOGISTICA Y CADENA DE SUMINISTROS 2 2 ﬁ
ECONOMIA 2 2
MIXOLOGIA 15 15 Leda, Dalid Patricla Vargas |
INGLES 1I| 2.5 2.5 Leda, Sonia Huerta G
TUTORIA 1 0 Leda. Blanca Rebeca Montes Pérez
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F Revisidon: 0 ,
§ FOR-SA-03-B
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81
HORARIO LICENCIATURA Bcha: 06/07/2023
GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1461 PERIODO 20241
B LUNES. MARTES v - MIERCOLES | UBES VIER : SABADO.
. HORARIO . ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA HRS. . ASIGNATUR: HRS,  ASIGNATURA HRS.
7:00 - 8:00 BROMATOLOGIA BROMATOLOGAI PLANEACION Y DISENO
{ | DE MENUS Y GASTRONOMIA I'TALIANY
i - | BANQUETES
8:00- 9:00 BROMATOLOGIA 2 BROMATOLOGIA 2 SERVICIO DE 1 PLANEACION Y DISENO GASTRONOMIA ITALIAN
RESTAURANTES Y DE MENUS Y
BANQUETES ,m>zocmqmm
9:00 - 10:00 FISIOLOGIA CELULAR FISIOLOGIA CELULAR 1 INGLES IV w_m»hm»c_moﬁ YDISENO 3 GASTRONOMIA ITALIAN
f NU
w»zocmqmm
1000 - 11:00 FISIOLOGIA CELULAR 2 MARCO REGULATORIO INGLES IV 2 INGLES IV ] TUTORIA !
1100 - 12:00 GASTRONOMIA MARCO REGULATORIO 2 INGLES IV 2 INGLES IV |
FRANCESA | |
12:00 - 13:00 {GASTRONOMIA GASTRONOMIA ITALIANA 1 MARCO REGULATORIO | mmmmsgo DE
FRANCESA i [RESTAURANTES Y
|BANQUETES iy
13:00 - 14:00 GASTRONOMIA GASTRONOMIA 1 GASTRONOMIA ITALIANA MARCO REGULATORIO 2 'SERVICIO DE {
FRANCESA FRANCESA RESTAURANTES ¥
'BANQUETES
14:00 - 15:00 GASTRONOMIA 4 GASTRONOMIA ITALIANA 2 GASTRONOMIA
FRANCESA FRANCESA
15:00 - 16:00
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00 -
19:00 - 20:00
20:00-21:00 |
21:00 - 22:00 i
8 7 5 7 8 0
e
MATERIA HORAS PROFESOR 0
i) Teoria | Prictica Total
FISIOLOGIA CELULAR 15 15 3 Mira. Ruth Cerda Barceld
[BROMATOLOGIA i 2 2 4 __Mtro. Rafasl Pérez Bedolla
GASTRONOMIA ITALIANA 3 3 BN ;RZ”S Karen Espitia Heméndez
PLANEACION Y DISENO DE MENUS Y BANQUETES 1.5 1.6 3 Mtra, Mayra Verénica Zenteno oﬁm:mnom
GASTRONOMIA FRANCESA 3 3 .6  Lcda, Blanca Rebeca Montes Pérez
SERVICIO DE RESTAURANTES Y BANQUETES 15 16 | 8 DalldaCelaMatalera |
IMARCO REGULATORIO 2 2. 1 4 ME 0. Jorge Hernandez Montiel
INGLES IV 25 2.5 5 _.oam;,mmc_mhmmmmr Gonzdlez ,
[TUTORIA 1 0 1 zﬁ[g&a Veronica Zenteno Granados
{
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HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1462 PERICDO 20241
- HORARIO ASIGNA RS ASE RA | HRS.  ASIGNATURA ~ ASIGNATL
7:00 - 8:00 GASTRONOMIA ITALIANA BROMATOLOGIA [PLAN CION'Y DISENO
| wom MENUS Y
BANQUETES
8:00-9:00 GASTRONOMIA ITALIANA BROMATOLOGIA SERVICIO DE IPLANEACION Y DISENO
wmmm;c RANTES Y DE MENUS Y
: i [BANQUETES BANQUETES
9:00 - 10:00 INGLES IV 1 GASTRONOMIA ITALIANA FISIOLOGIA CELULAR 'SERVICIO DE 2 PLANEACION Y DISENG ™ |3
RESTAURANTES Y DE MENUS Y
BANQUETES [BANQUETES
10:00 - 14:00 MARCO REGULATORIO 1 FISIOLOGIA CELULAR FISIOLOGIA CELULAR 2 INGLES IV 1 [MARCO REGULATORIO |1
11:00 - 12:00 GASTRONOMIA BROMATOLOGIA INGLES IV 1 GASTRONOMIA [INGLES IV 1
ITALIANA FRANCESA
12:00 -13:00 GASTRONOMIA BROMATOLOGIA GASTRONOMIA TUTORIA 1
ITALIANA FRANCESA
113:00 - 14:00 GASTRONOMIA 3 MARCO REGULATORIO i GASTRONOMIA MARCO REGULATORIO 11
| ITALIANA FRANCESA
14:00 - 15:00 INGLES IV 1 SERVICIO DE 1 GASTRONOMIA 4 GASTRONOMIA
, [RESTAURANTES Y FRANCESA FRANCESA
BANQUETES
15:00 - 16:00 GASTRONOMIA 2
FRANCESA
18:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00 s ol
19:00 - 20:00
20:00 -21;00
21:00 - 22:00
8 6 7 7 8 0
MATERIA HORAS PROFESOR 0
Teoria | Prictica Total
FISIOLOGIA CELULAR 1.8 1.8 3 __lecda, Rosalinda Salazar Vega
BROMATOLOGIA 2 2 4___Miro. Rafael PérezBedolla g
GASTRONOMIA ITALIANA 3 3 6___Mtra. Karen Espitia Hernandsz
PLANEACION Y DISENO DE MENUS Y BANQUETES 1.8 1.6 3 Mtra, Mayra Verénica Zenteno Granados
GASTRONOMIA FRANCESA 3 3 8 . |cda Juana Guadalupe DelgadoBustes |
%mmsgo DE RESTAURANTES Y BANQUETES 1.5 1.5 3 Dra, Lidia Celia Mata Lara
IMARCO REGULATORIO 2 2 4 Mtro. Jorge Hernandez Montiel
£
INGLES IV 25 2.8 5 Dra Yazmin Mufioz Martinez
ITUTORIA 1 0 1 Mtra. Mayra Veronica Zenteno Granados
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8.1
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
-  GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1463 PERIODO 20241
, P . LUNES WARTES , MIERCOLES JUEVES , VIERNES  8ABADO
HORARIO ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA  HRS. ASIGNATURA | HRS, SIGNATURA HRS. | ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA HRS,
e i L
8:00-9:00 | i TR T (o | Fes .
mﬂg = 40“00 . , SU—— WV——
10:00 - 11:00 Al Tt |
11:00 - 12:00 e , e e .
12:00 - 13:00 : MARCO REGULATORIO  [1 INGLES IV 1 PLANEACION Y DISENOS »mmogﬁc_,om; ,
DE MENUS Y |
s BANQUETES |
13:00 - 14:00 |SERVICIO DE 'GASTRONOMIA ITALIANA [BROMATOLOGIA IPLANEACION OY [BROMATOLOGIA 2
[RESTAURANTES Y | IDISENOS DE MENUS Y w
. BANQUETES il s i i . BANQUETES , | Sl
14:00 - 15:00 'SERVICIO DE 2 GASTRONOMIA ITALIANA BROMATOLOGIA 2 [PLANEACION Y DISENOS 3 ISERVICIO DE 1
[RESTAURANTES Y DE MENUS Y IRESTAURANTES Y
'BANQUETES " IBANQUETES 'BANQUETES
15:00 - 16:00 GASTRONOMIA GASTRONOMIA ITALIANA MARCO REGULATORIO INGLES IV 1 1
FRANCESA FISIOLOGIA CELULAR
16:00 - 17:00 GASTRONOMIA GASTRONOMIA ITALIANA 4 MARCO REGULATORIO 2 MARCO REGULATORIO 1 GASTRONOMIA ITALIANA
FRANCESA i y
17:00 - 18:00 GASTRONOMIA GASTRONOMIA INGLES IV GASTRONOMIA ITALIANA 2
FRANCESA FRANCESA {
18:00-19:00 GASTRONOMIA 4 GASTRONOMIA 2 INGLES IV 2 INGLES IV 1
FRANCESA FRANCESA FISIOLOGIA CELULAR
19:00 - 20:00 ITUTORIA 1 FISIOLOGIA CELULAR 2 |
20:00- 21:00 | ;
21:00-22:00 ]
6 7 7 7 0
4 A
MATERIA S HORAS PROFESOR 0
Teorla | Préctica Total S
FISIOLOGIA CELULAR 1.5 1.5 8 lLcda. Irene Alva Partida :
[BROMATOLOGIA 2 2 4 Mtra, Laura Grecla Flores Acosta )
GASTRONOMIA ITALIANA 3 3 6 Leda, Juana Guadalupe Delgado Bustos -
PLANEACION Y DISENOS DE MENUS Y BANQUETES 18 1.5 3 Mira. Mayra Vertnica Zenteno Granados
GASTRONOMIA FRANCESA 3 .3 6 __Lcda. Blanca Rebeca Montes Pérez
ISERVICIO DE RESTAURANTES Y BANQUETES 15 1.5 3 Dra. Lidia Cella Mata Lara
MARCO REGULATORIO 0zl 2 2 4 Mtro. Jorge Herndndez Montie!
INGLES IV 25 2.5 5 Dra. Yazmin Mufioz Martinez
TUTORIA 1 0 4 ,_.oam, Blanca Rebeca Montes Pérez
T
R e (0 B R _ {
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? i W Revision: 0 |—oo'd |
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! SISTEMA DE GESTION INTEGRADO Requerimiento 1SO
H 4 i S—
, m (8001:2015) ;
| 8.1 s
» HORARIO LICENCIATURA Fetha: 06/07/2023
m GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1561 PERIODO 2024-1
i : . LUNES  MARTES MIERCOLES : JUEVES : VIERNES  SABADO 53
| HORARIO ASIGNATURA | HRS,  ASIGNATURA ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA - HRS, ASIGNATURA RS, ASIGNATURA HRS,
7:00 - 8:00 FUNDAMENTOS DE INGLES V
NUTRICION TN, SIS U e e Sl B Lot & s
18:00-0:00 ADMINISTRACION DE 11 FUNDAMENTOS DE INGLES V 2
At HOTELES NUTRICION
9:00 - 10:00 [ETICA EMPRESARIAL Y INGLES V ADMINISTRACION DE 1 ANATOMOFISIOLOGIA 4 INGLES V 1 GASTRONOMIA DEL
_mmmvozm»,m.rﬁbc HOTELES DEL APARATO { MAR
SOCIAL p oo . . DIGESTIVO / 2l
WW ICA EMPRESARIAL Y 2 INGLES V TUTORIA 1 FUNDAMENTOS DE ] ADMINISTRACIONDE 14 GASTRONOMIA DEL |
RESPONSABILIDAD NUTRICION { HOTELES MAR i
. SOCIAL =} v i
§ ETICA EMPRESARIAL Y GASTRONOMIA CENTRO Y| VITIVINCULTURA Y GASTRONOMIA DEL
mmmmvon\,m_:gU SUDAMERICANA ENOLOGIA IMAR |
| SOCIAL 1 - ]
12:00 - 13:00 DMINISTRACION DE IGASTRONOMIA CENTRO Y ?_d<_zoc5cx> g GASTRONOMIA CENTRO GASTRONOMIA DEL |
i SRR, HOTELES SUDAMERICANA J _szroQ ! Y SUDAMERICANA ___IMAR i
13:00 - 14:00 GASTRONOMIA DEL NATOMOFISIOLOGIA {GASTRONOMIA GENTRO < "<_ﬁ<_zac5c§ Y GASTRONOMIA CENTRO 12 1
L IMAR EL APARATO DIGESTIVO [SUDAMERICANA [ENOLOGIA Y SUDAMERICANA i o i
114:00 - 15:00 GASTRONOMIA DEL | IANATOMOFISIOLOGIA 12 IGASTRONOMIA CENTRO Yi4 [VITIVINCULTURA Y 4
| MAR i DEL APARATO DIGESTIVO| SUDAMERICANA | mZOromw |
1500~ 1800 , SR B T R YO
._mco .—VOO a et na s o T - — - -
17:00 - 18:00 i o A b 4
118:00 - 19:00 e , i I .
119:00 - 20:00 e n
,.Nxo“co -21:00 | 2 o |
21:00 -22:00 I 1 . ‘ . |
5 8 8 4 4
MATERIA HORAS . étmcwmmﬁm Y 0
kD Teorfa |Préctica | Total | r |
FUNDAMENTOS DE NUTRICION . 1.5 m 1.5 ‘“ 3 Miro, Francisco Rodrigusz Garcia
ANATOMOFISIOLOGIA DEL APARATO DIGESTIVO 18 | 18 3 |Leda, Luz Adrigna Claudio Gémez ek
GASTRONOMIA CENTROAMERICANA Y SUDAMERICANA 3 3 6 Leda. Juana Guadalupe Delgado Bustos -
ﬁ.:o) EMPRESARIAL Y RESPONSABILIDAD SOCIAL 1.5 1.5 3___Mira. Maria Inés Vallecillo Sanchez
MITIVINICULTURA Y ENOLOGIA 2 2 4 lLeda. Bianca Rebeca Montes Pérez
ADMINISTRACION DE HOTELES e Lot v il 2 15| 4 Dra LidiaCella MataLara
GASTRONOMIA DEL MAR 0 LA 3 [} Mtro, Lenin Cruz Veldsquez
INGLES IV SR i | 2.5 25 5 Leda. Alejandrina Hernandez Alba §
w_. UTORIA i i 1 0 1 Mtra, Maria Inés Vallecillo Sanchez
M,

w
o
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2 i Revisién: 0 g
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1 SISTEMA DE GESTION INTEGRADO Requerimiento 1SO
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8.1 o
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1562 PERIODO 20241
T s 1 WA L MIERCOLES T T EvES  VIERNES sAEAbD
HORARIO  ASIGNATURA _ ASIGNATURA | HRS, | ASIGNATURA MRS,  ASIGNATURA | MRS,  ASIGNATURA ~ ASIGNATURA | HRS.
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00 o
10:00 - 11:00 x
11:00 - 12:00
12:00 - 13:00 ADMINISTRACION DE
HOTELES
13:00 - 14:00 INGLES V INGLES V ADMINISTRACION DE ANATONOFISIOLOGIA 1
HOTELES DEL APARATO
DIGESTIVO
14:00 - 16:00 INGLES'V INGLES V INGLES V 2 ADMINISTRACIONDE 2 ETICA EMPRESARIALY 1
HOTELES [RESPONSABILIDAD
ISOCIAL
16:00 - 16:00 GASTRONOMIA ITIVINICULTURA ¥ VITIVINICULTURAY GASTRONOMIA DEL MAR ADMINISTRACION DE 11
CENTRO Y NOLOGIA szo_.om? HOTELES
ISUDAMERICANA |
16:00 - 17:00 IGASTRONOMIA ITIVINICULTURA Y WVITIVINICULTURA Y 2 GASTRONOMIA DEL MAR ETICA EMPRESARIAL Y
ICENTRO Y ENOLOGIA ENOLOGIA RESPONSABILIDAD
s S DAMERICANA %oosr
17:00-18:00  GASTRONOMIA FUNDAMENTOS DE ANATOMOFISIOLOGIA DEL GASTRONOMIA DEL MAR ETICA EMPRESARIALY 12
ICENTRO Y NUTRICION APARATO DIGESTIVO | ESPONSABILIDAD
'SUDAMERICANA SOCIAL
18:00-19:00  GASTRONOMIA FUNDAMENTOS DE ANATOMOFISIOLOGIA DEL 2 GASTRONOMIA DEL MAR 4 GASTRONOMIA CENTRO
ICENTRO Y NUTRICION APARATO DIGESTIVO Y SUDAMERICANA
'SUDAMERICANA ] )
19:00 - 20:00 TUTORIA FUNDAMENTOS DE GASTRONOMIA DEL MAR GASTRONOMIA CENTRO [2
L e NUTRICION Y SUDAMERICANA e
20:00 - 21:00 GASTRONOMIA DEL MAR 2
24:00 - 22:00 , i
8 6 8 6 7 0
WATER A HORAS PROFESOR 0
Teorla | Préctica Total
FUNDAMENTOS DE NUTRICION 1.5 15 8 LedaleneAwvaPartida
ANATOMOFISIOLOGIA DEL APARATO DIGESTIVO 1.5 1.5 3 Leda. Irene Alva Partida 0
GASTRONOMIA CENTROAMERICANA Y SUDAMERICANA 3 3 .8 _Leda, Juana Guadalupe Delgado Bustos
ETICA EMPRESARIAL Y RESPONSABILIDAD SOCIAL 1.5 1.8 .8 lLcda Dianalaura BarreraGarcla
VITIVINICULTURA Y ENOLOGIA 2 2 4 Leda BlancaRebeca MontesPérez |
ADMINISTRACION DE HOTELES 2 9 4 Dra Lidia Celia Mata Lara |
GASTRONOMIA DEL MAR 8 3 & Mtro, Lenin Cruz Veldsquez |
INGLES V 25 2,5 6§ Lcda, Sonia Huerta Gonzalez
TUTORIA 1 0 L1 lleda Juana Guadalupe Delgado Bustos




i Chlicamr
SGI igert Codigo:
| ) Revsion: 0 g
. Yy : FOR-SA-03-B
ki , SISTEMA DE GESTION INTEGRADO Rewerimiento 1SO
w (€0/1:2015) :
14
w 81 ;
1 i % v
| HORARIO LICENCIATURA Feca: 06/07/2023
i GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1661 PERI(DO 20241
e LUNES MARTES  MIERCOLES .  JUEVES  VIERNES  SABADD
 HORARIO. _ ASIGNATURA ' HRS.  ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA HRS, | ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA ASIGNATURA  HRS.
7:00 - 8:00 PANADERIA
8:00- 9:00 wm<>E>o_oz DEL 1 PANADERIA EVALUACION DEL
IESTADO NUTRICIONAL [ESTADO NUTRICIONAL
9:00-10:00 FTUTORIA 1 MARIDAJE PANADERIA [EVALUACION DEL
{ESTADO NUTRICIONAL
10:00 - 11:00 INGLES VI 1 INGLES VI MARIDAJE 2 PANADERIA 4 m»w%%og?
ASIATICA
11:00 - 12:00 MARIDAJE INGLES VI GASTRONOMIA ASIATICA EPIDEMIOLOGIA Y GASTRONOMIA
[SALUD PUBLICA SIATICA
12:00 - 13:00 MARIDAJE 2 SEGURIDAD GASTRONOMIA ASIATICA 12 WmnSmg_o_Sm_ﬁ GASTRONOMIA
ALIMENTARIA ISALUD PUBLICA ASIATICA
13:00 - 14:00 MERCADOTECNIA INGLES VI SEGURIDAD ALIMENTARIA EPIDEMIOLOGIA Y 3 GASTRONOMIA
ESTRATEGICA PARA SALUD PUBLICA ASIATICA
GASTRONOMIA
14:00 - 15:00 MERCADOTECNIA PANADERIA SEGURIDAD ALIMENTARIA 2 SEGURIDAD
[ESTRATEGICA PARA ALIMENTARIA
(GASTRONOMIA
15,00 - 16:00 wzmx?ogmo% 3 PANADERIA MERCADOTECNIA 1
ESTRATEGICA PARA ESTRATEGICA PARA
GASTRONOMIA GASTRONOMIA
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00
21:00 - 22:00 |
7 ] 7 7 8 0
MATERIA HORAS PROFESOR
Teoria | Préctica Total
m<>~.c>052 DEL ESTADO NUTRICIONAL 15 1.5 .3 Mtro. Francisco Rodriguez Garcla |
[EPIDEMIOLOGIA Y SALUD PUBLICA 15 1.5 3 Mtro. Francisco Rodriguez Garcia
GASTRONOMIA ASIATICA ) 3 3 6  Mtra, Karen Espitia Hernéndez
MERCADOTECNIA ESTRATEGICA PARA GASTRONOMIA 2 2 4 lLcda. Diana Laura Barrera Garcia
MARIDAJE 2 2 4 Mtra. Mayra Verénica Zenteno Granados
SEGURIDAD ALIMENTARIA 2 2 .4 lcdalenepvaPartida |
PANADER{A 3 3 8 ____Lcdo. Algjandro Rivera Cruz
INGLES VI 25 2.5 5 Dra. Yazmin Mufioz Martinez
TUTORIA q 0 i Mtra, Mayra Verénica Zenteno Granados
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SGI e Cddigo:
@ o Revisién: 0 9
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8.1
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1662 PERIODO 2024-1
S P SR e o iy
ORARIO | HRS.. ASIGNATURA  HRS. = ASIGNATURA | HRS.  ASIGNATURA o | ASIGNATURA
7:00 - 8:00 GASTRONOMIA EPIDEMIOLOGIA Y SALUD 11 MARIDAJE GASTRONOMIA ASIATICA PANADERIA
ASIATICA PUBLICA :
8:00-9:00 m>wd._»o NOMIA TUTORIA 1 MARIDAJE 2 CASTRONOMIA ASIATICA2 PANADERIA
ASIATICA
9:00-10:00 GASTRONOMIA [EVALUACION DEL |SEGURIDAD ALIMENTARIA SEGURIDAD PANADERIA
ASIATICA ... [ESTADO NUTRICIONAL W:gmz.;m_\»
10:00 - 11:00 GASTRONOMIA 4 EVALUACION DEL 2 SEGURIDAD ALIMENTARIA 2 SEGURIDAD 2 PANADERIA 4
ASIATICA ESTADO NUTRICIONAL 1 ALIMENTARIA
11:00 - 12:00 INGLES VI 1 [EPIDEMIOLOGIA Y SALUD 11 EPIDEMIOLOGIA Y SALUD 1 PANADERIA MERCADOTECNIA 1
PUBLICA PUBLICA ESTRATEGICA PARA
..... ) I g GASTRONOMIA
12:00 - 13:00 MERCADOTECNIA 1 MARIDAJE MERCADOTECNIA 1 PANADER[A 2 INGLES Vi
ESTRATEGICA PARA ESTRATEGICA PARA
i GASTRONOMIA GASTRONOMIA
13:00 - 14:00 MARIDAJE 7] INGLES VI
14:00 - 15:00 EVALUACION DEL £ INGLES VI 1 NGLES VI 3
ESTADO NUTRICIONAL o
15:00 - 16:00 MERCADOTECNIA 1
ESTRATEGICA PARA
GASTRONOMIA
16:00 - 17:00
17:00 - 18:00
18:00- 19:00
19:00 - 20:00
20:00 - 21:00 )
21:00 - 22:00 ,
6 7 7 8 8 0
MATERIA HORAS PROFESOR
Teoria | Préetica “ Total
Wm<>_.c>o~oz DEL ESTADO NUTRICIONAL 1.5 1.5 3___Mtra. Laura Grecia Flores Acosta
[EPIDEMIOLOGIA Y SALUD PUBLICA 1.5 1.8 3 __lLcda. Rosalinda Salazar Vega
SASTRONOMIA ASIATICA 3 3 8 .. Mtra. Karen Espitia Hernéndez
?mmo>00._.moz_> ESTRATEGICA PARA GASTRONOMIA 2 2 4 lLeda, Diana Laura Barrera Garcia
IMARIDAJE 2 2 4___Mtra. Mayra Verénica Zenteno Granados L]
ISEGURIDAD ALIMENTARIA 2 2 4 Mtro. Rafael Pérez Bedolla
PANADERIA 3 3 .6 lecdo AlefandroRiveraCruz
INGLES VI 2.5 2.5 5 Dra. Yazmin Mufioz Martinez
TTUTORIA | 1 0 1___[Dra. Lidia Celia Mata Lara




SGi e Codigo:
P &5 Revision: 0 g v
; = FOR-SA-03-B
1}
i SISTEMA DE GESTION INTEGRADO Requerimiento ISO
3 (9001:2015)
8.1 :
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023 s
GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1663 PERIODO 2024-1
o LUNES MARTES . .. MIERCOLES JUEVES  VIERNES . SABADO
~ HORARIO ASIBNATURA _HRS,  ASIGNATURA | HRS.  ASIGNATURA HRS,  ASIGNATURA  HRS.  ASIGNATURA | HRS.  ASIGNATURA  HRS,
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
9:00 - 10:00 =
10;00 - 11:00 :
14:00 - 12:00
12:00 - 13:00 |EVALUAGION DEL {EPIDEMIOLOGIA Y SALUD INGLES VI
{ESTADO NUTRICIONAL IPUBLICA =
113:00 - 14:00 mm<>rc>o_oz DEL [EPIDEMIOLOGIA Y SALUD MARIDAJE INGLES VI 2 MARIDAJE
Mmkﬁ.i\w_.udo NUTRICIONAL IPUBLICA Ny
14:00 - 15:00 {EVALUACION DEL 3 EPIDEMIOLOGIA Y SALUD 3 MARIDAJE 2 TUTORIA 1 MARIDAJE 2
Ww&uo NUTRICIONAL |PUBLICA ] .
15:00 - 16:00 SEGURIDAD 1 |SEGURIDAD GASTRONOMIA ASIATICA SEGURIDAD 1 INGLES V|
ALIMENTARIA ALIMENTARIA ALIMENTARIA
16:00 - 17:00 GASTRONOMIA |SEGURIDAD 2 GASTRONOMIA ASIATICA ERCADOTECNIA INGLES Vi
ASIATICA ALIMENTARIA ESTRATEGICA PARA
\GASTRONOMIA
17:00 - 18:00 GASTRONOMIA 2 PANADERIA GASTRONOMIA ASIATICA IMERCADOTECNIA INGLES VI 3
ASIATICA [ESTRATEGICA PARA
GASTRONOMIA
18:00 - 19:00 MERCADOTECNIA 1 PANADERIA GASTRONOMIA ASIATICA 4 [IMERCADOTECNIA 3
ESTRATEGICA PARA ESTRATEGICA PARA
GASTRONOMIA GASTRIGNOMIASE B e [ m Sy e e e e s
19:00 - 20:00 PANADERIA PANADERIA
20:00 - 21:00 PANADERIA 4 PANADERIA 2
21:00 - 22:00
7 9 8 7 5 0
e L B RT
w MATERIA HORAS PROFESOR 0
| Teoria | Prdctica Total o
[EVALUACION DEL ESTADO NUTRICIONAL 1.5 1.6 3 Mtra, Laura Grecia Flores Acosta
b PIDEMIOLOGIA Y SALUD PUBLICA 1.6 1.5 3 Leda. Rosalinda Salazar Vega &
W%qmo%g? ASIATICA 3 3 6 Mo, Lenin Cruz Velésquez
Mgmxo‘paoﬂmoz:, ESTRATEGICA PARA GASTRONOMIA 2 2 4 wronm.{@m%;rmc_,m Barrera Garcla
IMARIDAJE 2 2 4 ____Mitra, Mayra Verénica Zenteno Granados
ISEGURIDAD ALIMENTARIA 2 2 4 lLeda. lrene Alva Partida
PANADERIA 3 3 |6 Ledo, Aljandro Rivera Cruz
INGLES VI 2.5 2.6 §___Dra. Yazmin Mufioz Martinez
- TUTORIA 1 0 1 IMtro. Jorge Hernéndez Montiel
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w & I\. FOR-SA-03-B
3 A ]
m g SISTEMA DE GESTION INTEGRADO Requerimiento ISO
w (9001:2015) !
M HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1761 ) PERIODO 2024-1
o LUNES | yARTES | MIERCOLES WUEVES i b IERNES | samapor b
~ HORARIO ASIGNATURA  HRS.  ASIGNATURA HRS. ASIGNATURA __HRS,  ASIGNATURA | MRS, ASIGNATURA HRS.  ASIGNATURA MRS, |
7:00 - 8:00
8:00-9:00 i
9:00 - 10:00
10:00 - 11:00 :
11:00 - 12:00 LIDERAZGO Y 1 INGLES VI 1 TECNOLOGIA Y TECNOLOGIA Y
, PROYECTOS DE , BIOTECNOLOGIA DE LOS BIOTECNOLOGIA DE LOS|
INVERSION 'ALIMENTOS ALIMENTOS '
12:00 - 13:00 wgzm_.mm Vil , TECNOLOGIA Y 1 [TECNOLOGIA ¥ 2 TECNOLOGIA Y 2
{ | BIOTECNOLOGIA DE LOS BIOTECNOLOGIA DE LOS IBIOTECNOLOGIA DE LOS
e i IALIMENTOS ALIMENTOS ALIMENTOS i
13:00 - 14:00 INGLES Vil IENTORNO LEGAL DE LAS INGLES Vi 1 COCINA NUTRICIONAL
EMPRESAS DE LOS
/ALIMENTOS Y BEBIDAS i ] L S
14001500  NGLESVI 3 [ENTORNO LEGAL DE LAS GASTRONOMIA g COCINA NUTRICIONAL 2 GASTRONOMIA
i EMPRESAS DE LOS VANGUARDISTA VANGUARDISTA
| 'ALIMENTOS Y BEBIDAS ’ e
1500-16:00  ENTORNO LEGAL DE i IENTORNO LEGAL DE LAS 3 COCINA NUTRICIONAL REPOSTERIA Y GASTRONOMIA
LAS EMPRESAS DE LOS [EMPRESAS DE LOS CONFITERIA VANGUARDISTA
ALIMENTOS Y BEBIDAS ALIMENTOS Y BEBIDAS
18:00 - 17:00 GASTRONOMIA Y GASTRONOMIA Y MEDIOS COCINANUTRICIONAL 2 REPOSTERIA Y GASTRONOMIA
MEDIOS DE DE COMUNICAGION . CONFITERIA VANGUARDISTA | i
COMUNICACION
47:00 - 18,00 GASTRONOMIA Y B2 GASTRONOMIA Y MEDIOS 2 REPOSTERIA Y , REPOSTERIA Y GASTRONOMIA
MEDIOS DE DE COMUNICACION CONFITERIA CONFITERIA VANGUARDISTA
COMUNICACION 1!
18:00 - 19:00 COCINA NUTRICIONAL TUTORIA 1 REPOSTERIA Y 2 REPOSTERIA Y 4 GASTRONOMIA 5
CONFITERIA ] CONFITERIA VANGUARDISTA
19:00 - 20:00 COCINA NUTRICIONAL 2 LIDERAZGO Y i LIDERAZGO Y 1
, PROYECTOS DE PROYECTOS DE
i INVERSION INVERSION
2000-2100 | W | ,
2100-2200 | | | i I )
9 7 8 9 7 0
SATERA _HORAS PROFESOR | 0
Teorfa | Préctica Total
COCINA NUTRICIONAL 3 3 6 A,r,o%_._a:w»z.m Partida .
LLIDERAZGO Y PROYECTOS DE INVERSION 15 1.5 3 Miro. Mario Hernéndez Montiel 3
[GASTRONOMIA VANGUARDISTA 3 3 6 Mtro, Lenin Cruz Velasquez |
GASTRONOMIA Y MEDIOS DE COMUNICACION 2 2 4 \cda Diana Laura Barrera Garcla |
[ENTORNO LEGAL DE LAS EMPRESAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS 2 2 4 _DralidiaCeliaMatalara 1
TECNOLOGIA Y BIOTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS 25 2.5 5 Miro. Rafael Pérez Bedalla
REPOSTERIA Y CONFITERIA 3 3 6 Lcda Blanca Rebeca Montes Pérez. i i
INGLES Vi 2.5 2.5 5 Leda, Algjandrina Herndndez Alba
TUTORIA : i L 1 0 1 iLeda. Diana Laura Barrera Garcia




i SN Cédigo:
; ? Revision: 0
| ; g FOR-8A-03-B
§ ¥
M i SISTEMA DE Qmm.ﬁoz INTEGRADO Requerimiento ISO
M (9001:2015) w
8.1 ;
{ ,
HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023
i GASTRONOMIA NUTRICIONAL ; ‘ w
GRUPO 1861 PERIIDO 2024-1
o (o LUNEER D MARTES : MIERCOLES coowupEVES 0 o b TUERNES T  SABADO L
 HORARIO ASIGNATURA = HRS.  ASIGNATURA HRS. = ASIGNATURA MRS, ASIGNATURA | HRS.  ASIGNATURA HS,  ASIGNATURA MRS
7:00 -8:00 PROYECTO GASTRO PROYECTO GASTRC
(ELEMENTOS FISICO- ELEMENTOS FISICC-
QUIMICOS) QUIMICOS)
8:00-9:00 PROYECTO GASTRO 2 PROYECTO GASTRC 2
{ (ELEMENTOS FISICO- ELEMENTOS FISICC-
{ X i QuiMIcos) QUIMICOS)
9:00 - 10:00 INGLES Vill INGLES Viii 1 PROYECTO GASTRO 1 PROYECTO GASTRC
(ELEMENTOS (ECONOMIA, INVERSON
GASTRONOMICOS) Y ADMIN.)
10:00- 11:00 INGLES Vil PROYECTO GASTRO 1 PROYECTO GASTRO PROYECTO GASTRC 2
(ELEMENTOS (ECONOMIA, INVERSION ECONOMIA, INVERSON
GASTRONOMICOS) Y ADMIN.) Y ADMIN.)
14:00-12:00 INGLES Vil 3 TUTORIA 1 PROYECTO GASTRO 2 PASTELERIA
(ECONOMIA, INVERSION
Y ADMIN.,)
12:00- 13:00 PROYECTO GASTRO INGLES Vili 1 PASTELERIA
(MERCA E INCUBACION
DE PROYECTOS)
12:00- 14:00 PROYECTO GASTRO 2 PROYECTO GASTRO 1 PASTELERIA PASTELERIA
, (MERCA E INCUBACION (MERCA E INCUBACION
DE PROYECTOS) D R S e ey i i e e L e s P e S S s D e M T
14:00- 15:00 PROYECTO GASTRO PROYECTO GASTRO 1 PASTELERIA 2 PASTELERIA 4
ELEMENTOS ELEMENTOS
GASTRONOMICOS) GASTRONOMICOS)
wm“oo -16:00
16:00~ 17:00
17:00 - 18:00
18:00 - 19:00
18:00 - 20:00 N
120:00-24:00
121:00- 22:00
] 4 7 8 3 0
MATERIA HORAS PROFESOR 0
Teorla | Practica Total ]
PROYECTO GASTRO (ELEMENTOS FISICO-QUIMICOS) 2 2 4 Mtro, Rafael Pérez Bsdolla
PROYECTO GASTRO (ECONOMIA, INVERSION Y ADMIN.) 2 2 4 Lcda. Alejandra Moreno Garcia
PROYECTO GASTRO (ELEMENTOS GASTRONOMICOS) 2 2 4___Mtra, Karen Espltia Hernéndsz
PROYECTO GASTRO (MERCA E INCUBACION DE PROYECTOS) 15 15 3 IMiro. Mario Heméndez Montie!
peERy 3 3 6 Lodo. Alejandro Rivera Cruz
INGLES ViI) 2.5 2.5 5 lcda. Sonla Huerta Gonzélez
TUTORIA 1 0 1____Mra. Katen Espitia Hernandez !
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HORARIO LICENCIATURA Fecha: 06/07/2023 ¢
GASTRONOMIA NUTRICIONAL
GRUPO 1862 PERIODO 2024-1
0 o LUNES  MARIES ; - MIERCOLES : . JUEVES  VIERNES . SABADO o
__HORARIO  ASIGNATURA MRS, ASIGNATURA HRS. = ASIGNATURA HRS,  ASIGNATURA HRS,  ASIGNATURA  HRS.  ASIGNATURA HRS.
7:00 - 8:00
8:00 - 9:00
£:00 - 10:00
10:00 - 11:00
11:00 - 12:00
12:00 - 13:00 {INGLES Vill PROYECTO GASTRO
| (ECONOMIA, INVERSION Y
ADMIN)
13:00 - 14:00 [INGLES Vili 2 INGLES VIl
14:00 - 15:00 PROYECTO GASTRO PASTELERIA 1 INGLES Vil 2
MERCA E INCUBACION INGLES VI
DE PROY) I
15:00 - 16:00 PROYECTO GASTRO PROYECTO GASTRO 2 PASTELERIA PROYECTO GASTRO
MERCA E INCUBACION MERCA E INCUBACION (ECONOMIA, INVERSION
DE PROY) DE PROY) Y ADMIN)
16:00 - 17:00 PROYECTO GASTRO 2 PASTELERIA 1 PASTELERIA PROYECTO GASTRO 1 PROYECTO GASTRO
(MERCA E INCUBACION (ECONOMIA, INVERSION (ECONOMIA, INVERSION
DE PROY) Y ADMIN) Y ADMIN)
17:00 - 18:00 UTORIA 1 PASTELERIA PROYECTO GASTRO 11 PROYECTO GASTRO
(ELEMENTOS FISICO- (ELEMENTOS FISICO-
K QUIMICOS) o imc_z__oog
18:00 - 19:00 \PASTELERIA PROYECTO GASTRO 1!
ELEMENTOS FISICO-
; QUIMICOS)
19:00 - 20:00 PROYECTO GASTRO. PROYECTO GASTRO PROYECTO GASTRO
(ELEMENTOS FISICO- (ELEMENTOS (ELEMENTOS
QUIMICOS) GASTRONOMICOS) GASTRONOMICOS)
20:00 - 21:00 PROYECTO GASTRO 2 PROYECTO GASTRO
(ELEMENTOS (ELEMENTOS
GASTRONOMICOS) GASTRONOMICOS)
21:00 - 22:00
3 5 7 8 0
MATERIA HORAS PROFESOR
Teoria | Prictica Total i
PROYECTO GASTRO. (ELEMENTOS FISICO-QUIMICOS) 2 2 4 |Leda. Irene Alva Partida
PROYECTO GASTRO. (ECONOMIA, INVERSION Y ADMIN) 2 2 4 ngm_,.gmzm Inés Vallecillo Snchez
PROYECTO GASTRO. (ELEMENTOS GASTRONOMICOS) 2 2 4 lLedo, Lenin Cruz Veldsquez
PROYECTO GASTRO. (MERCA E INCUBACION DE PROY) 45 1.6 3 Mtro. Jorge Hernandez Montiel
EASTELE AT S e e ) 3 3 6 lLedo, Algjandro Rivera Cruz.
INGLES VI 25 2.5 5___lLcda. Sonia Huerta Gonzélez
TUTORIA 1 0 1 |Lcda, Irene Alva Partida
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